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UVOD V GLASILO DNEVI EVROPSKE
KULTURNE DEDISCINE OS VITANIJE 2021/2022

Varovanje in negovanje kulturne dedisCine je lahko smiselno poslanstvo vsakega Clove-
ka, ne le fistih, ki to po€nemo znotraj vzgojno — izobrazevalnih institucij. To je eno od spo-
rocClil, ki jih z letoSnjim glasilom Dnevov evropske kulturne dedisCine Osnovne Sole Vitanje
zelimo izpostaviti in posredovati nasim bralcem.

V glasilu najdete prispevke, ki belezijo pestro dogajanje na 3oli, ki je potekalo pod naslo-
vom Dober tek — Ljubezen gre skozi zelodec. V ¢asu DEKD 2021/2022 smo odkrivali re-
cepte za okusanje de-
disCine, povezane s

kmetijstvom, pridelavo,

nakupom, prodajo, pri-
B orovo  ter  uzivanjem
W vsakodnevnih in praz-
nicnih jedi. UCenci so v
Stevilnin  aktivnostih
vzpostavili vez s prete-
klostjo, s fradicijo prido-
bivanja hrane in pre-

hranjevanja, Crpali so iz

izkusenj in znanj nasih
prednikov, vse sestavi-
ne povezaliin jih zacini-
li s sodobnimi prizade-

vanji po bolj frajnost-

nem, zdravem in sona-

ravnem bivanju ter vracanju h koreninam.

Glasilo bogatijo fotografije z nasih razstavnih eksponatov in n€rne kuhinje«, avtorice Petre
Bukovec Mauh, ki nas spominja na naso skupno krajino spominov.
Skozi ponotranjeno dojemanje podedovanega in razumevanje preteklosti oblikujemo se-
danjost, ki predstavlja temelj nase prihodnosti. Ce kot druZzba svojo dediscino prepustimo
pozabi, smo kot druzina brez prednikov, osamljeni, tavajoci po brezpofijih in brezbrezju
misli, kot Clovek brez spominov. Kulturna dedis¢ina predstavlja naso zavest in podzavest,
naso skupno krajino spominov," Se sporocamo z nasim glasilom.

Mojca Koban Dobnik

koordinatorka DEKD na OS Vitanje



PANJSKE KONENICE Z MOTIVI CEBELARIJEV NA
DNEVIH EVROPSKE KULTURNE DEDISCINE 2021

Poslikane panjske koncnice
so avtohtoni kulturni ele-
ment repertoarja slovenske
kulturne dedisCine, ki ga po-
zna skorqj vsak Slovenec. So
poglavje ljudske umetnosti,
ustvarjene vecinoma od in
za pripadnike kmeckih dru-
Zbenih plasti. Pojavile so se
na slovenskem etniChem
ozemlju v 18. stolefju, dozi-
vele svoj razcvet v obdobju
med letoma 1820 in 1880 ter
M vsled spremenjenih eko-
nomsko socialnin in duhov-
nih razmer zamrle v zacetku
§ 20. stolefja.

Panjske koncnice so po-
memben medij za razkrivo-
Kolaz najstarejsin panjskih koncnic z motivi Cebelarjev. nje odnosa do sveta tako

njihovih ustvarjalcev kot fudi
porabnikov. Posebnost slikarstva na panjskih koncnicah je tudi ta, da se v nasprotju z motiviko
na predmetih drugih zbirk ljudske likovhe umetnosti, ki izhaja iz religioznega sveta, na panjskih
koncnicah pojavljajo stevilni prizori iz vsakdanjega Zivljenja. Kot take so Se vedno izziv fudi za
sodobne poustvarjalce te zvrsti dedisCine.

In prav ta vidik smo izpostavili v letu 2021 v cosu Dnevov evropske kul’rume ded|scine (DEKD)
na Osnovni soli Vitanje. ; :

Letosnji Teden evropske
kulturne dedisCine (TKD) |
je potekal pod naslovom
Dober tek. Z raznovrstni-
mi aktivnostmi - so nas
ucenci vzpostavili vez s ==
preteklostjo, tudi s fradici- ;
jo pridobivanja medu. V
likovni delavnici pa je na
stal kolaz replik panjskih
koncnic z motivi pridela- £
ve medu. Petosolki Zali
Kos je izziv predstavljal ©
kolaZ najstarejsin panijskih
koncnic z motivi Cebelar-
jev, ki jih je nato v izvirni k&
repliki poustvarila v novo ¢
obliko.

,‘_...

Zala Kos, 5.a: replika najstarejsin panjskin koncnic z motivi Cebelarjev.




RAZISKOVANIE KULTURNE DEDISCINE S
PRVOSOLCI

V letosnjem 3Solskem letu smo raziskovali vse o hrani v nasem okolisu, saj je bila
glavna tema projekta DEKD »Dober tek«.

Najprej nas je okviru kulturnega dne celotne Sole pot vodila proti Stenici, kjer smo
najprej obiskali kmetijo Kusar, po domace Jagrovo kmetijo.

PRVOSOLCI NA KMETUI
KUSAR, JAGROVI
KMET1JI NA STENICI

Na kmetiji nas je prijazno sprejela
gospodarica Mateja Kusar, ki nam je prijazno
pokazala kmetijo in predstavila delovni dan
in zZivljenje na kmetiji. Ker je kar nekaj
ucencev iz kmeckega okolja, jim taksen nacin
zivljenja tudi ni bil tuj. Tako smo se naudili,
kako zraste hrana na vrtu, kako je potrebno
na vrtu in njivi delati, kako

delamo v hlevu z Zivalmi in OTROCI PRI

Se mnogo drugih stvari, ki so ZIVALIH

nas zanimale. Pot smo nato
nadaljevali na vrh razgledne
tocke nad Vitanjem. L




PRVOSOLCI NA POTI NA
STENICO

‘ ZAKLADA V GOzZDU

!

Dan je bil cudovit in veliko smo se novega naucili o pridelavi in predelavi hrane na
kmetiji. Ker pa smo si v razredu zadali, da bomo raziskovali »OD ZRNA DO KRUHA«,
smo si pripravili raziskovalno delo.

Najprej smo se naucili, kaksni so koraki, da iz zrna nastane kruh, ki se ga veselimo pri
jedi. To smo poceli skozi sestavljanke, poiskali v knjigah in povprasali doma.

RAZISKOVANIE, KAKO
NASTANE KRUH




Tako smo spoznali razlicne vrste zrn in tudi kasneje, ko zrna zmeljemo, razlicne vrste
moke. Nekaj smo jih Zze poznali, nekaj je bilo Cisto novega. Tipali smo, kako so grobe
ali fino zmlete. In nazadnje smo spoznavali in okusali razlicne vrste kruha, ki so ga
prinesli ucenci, ki so jim ga pripravile spretne roke njihovih domacih.

Mmmmm, kako je bilo okusno. A kaj smo ugotovili? Da imamo 3e vedno najraje
domacdi beli kmecki kruh.

=B

SPOZNAVAMO RAZLICNE
VRSTE MOKE

IN OKUSAMO RAZLICNE
VRSTE KRUHA

A prvosolci smo zelo radovedni, zato smo zaceli raziskovati 3e naprej in odlocili smo
se, da se naucimo peci kruh. Naucili smo se, katere so glavne sestavine za testo in
kako ga zgnetemo. Seveda smo testo dali pocivati in si
ta Cas pripravili vrecke za nase hlebcke. Nato smo si
oblikovali mini hiebcke in jih dali pect. S svojim kruhom
smo razveselili svoje domace in ugotovili, da smo

spekli odlicen kruh.

. " \ va e M
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IN TAKOLE SMO PONOSNO
POKAZALI SVOJ KRUHEK IN GA
ODNESLI DOMOV

O kruhu smo prebrali tudi razlicne zgodbice in se naucili

zapeti in zaplesati tudi pesmico Ob bistrem potocku, ki
smo jo zelo radi prepevali. Naucili smo se tudi, da je kruh
Se posebej pomemben ob praznikih in Zito ima v bozicnih
dneh Se poseben pomen. Nekdaj so namrec verovali, da
bo pridelek v prihodnjem letu obilnejsi, Ce 3%
bodo proti koncu leta v hisi posejali mlado —
zito. Zato smo mlado Zito posejali tudi mi |

in ga odnesli v nase domove. R b2 2

SAJENJE BOZICNEG
ZTA

—




— Pomembnost domace kulinarike smo spoznavali Se na
Noci prvosolcev, ko smo prespali v 3oli in smo si sami
pripravljali zajtrk in vecerjo. In Se kako je bil pomemben
takrat kruh.

VECERJA NA NOCI
PRVOSOLCEV

Udelezili smo se Vitanjskega fraustika, ki so ga pripravile kmecke Zene iz Vitanja in
tako spoznali, kakSen so imeli otroci v¢asih zajtrk.

OBISK VITANJSKEGA
FRAUSTIKA




Pomemben dan za nas pa je bil tudi
Tradicionalni slovenski zajtrk, kjer smo si
privo3Cili razlicne dobrote, ki so nam jih
priskrbeli lokalni ponudniki in predvsem
nasi starsi. Ugotovili smo, da smo res
srecni, da so nase mize vedno polne
dobrot.

TRADICIONALNI SLOVENSKI
ZAJTRK

Prvosolci smo spoznali, da hrana ni pomembna samo za nase lacne Zelodcke, temvec
tudi osrecuje, zblizuje in pomembno je, da se zanjo potrudimo in tudi z njo lepo
ravnamo.

Pred nami pa so Se prazniki, kjer bo na mizi zadisala poticka. V razredu smo ze
naredili degustacijo domace poticke in sadnega kruha. In ¢aka nas 3e naloga, da se
naucimo speci poticko .... To pa prihranimo za naslednjic!

Zelimo vam DOBER TEK!

PRVOSOLCI in
uciteljici Jasmina Vidmar ter
Urska Korosec




T PREDSTAVITEV_KMETUE KUSAR, po domaée JAGROVA
KMETIJA NA STENICI

(intervju z lastnikoma kmetije)

1. Prosim, ¢e nam na kratko predstavite zgodovino kmetije (kdo so bili lastniki, s
¢im vse se ukvarjate)?

Prvi lastniki so bili Matevi in Ana Kusar, ki sta se ukvarjala z Zivinorejo in
poljedeljstvom. Nasledila sta ju Avgust in Franciska Kusar, ki sta nadaljevala z
zivinorejo in poljedeljstvom. Z enakim delom sta nadaljevala Stanislav in Lucija
Kusar, dodala sta Se oddajo mleka. Zdajsnja lastnika pa sta Stanko in Mateja Kusar.

2. Kaksni so vasi nacrti in pricakovanja za prihodnost?
Nasi nacrti so:
- hlev na prosto rejo,
- obnova hise,
- nakup novejSe mehanizacije,
- predaja kmetije 5. Generaciji.

3. Kaj vam pomeni kmetija?
Kmetija nam pomeni zasluzek, trdna volja do dela in pridelava domacih izdelkov.

4. Ali je vasa kmetija v celoti samooskrbna z Zivili ali se dopolnjujete z drugimi
kmetijami?

Pri nas je kmetija skoraj v celoti samooskrbna, razen Zita za krmljenje Zivine
kupujemo pri razlicnih dobaviteljih.

5. Kaksen je vas obicajen delovni dan?

Zjutraj vstanemo ob 5.30. Odpravimo se v hlev. V hlevu pocistimo, pomolzemo in
nahranimo Zivino. Nato v hisi Zenske opravijo gospodinjska dela, moski pa kosijo
travo za krmljenje Zivine in tudi za silazo. NajveC dela imamo s siliranjem trave,
ceprav delamo vse strojno. Obdelujemo tudi njivo in vrt. Po kosilu imamo pocitek.
Zvecer se ob 17. uri odpravimo v hlev in opravimo delo po istem postopku kot
zjutraj. Vecer pa izkoristimo za prosti ¢as. V zimskem ¢asu pa je vecC prostega casa in
tudi vstajamo bolj pozno.



2. A RAZRED

gPORTNl DAN CEBELAR VILI NAS JE ODPELJAL V

CEBELNJAK IN NAM PREDSTAVIL
PRIPOMOCKE ZA PRIDOBIVANJE

MEDU.

V SOLO SEM SE PRIPELJAL

Z AVTOBUSOM. ODSEL :
SEM V UCILNICO. RAZDE-
LILI SMO SI MALICO IN SE
ODPRAVILI NA POT DO
DOMA UCITELJICE.

V HISI UCITELJICE SMO
VIDELI ZIBELKO, KI SO JO
UPORABLJALI NEKOC.
POKAZALA NAM JE, KA-
KO SUSI ZELISCA. NATO
SMO SE POSEDLI ZA MIZO
V KUHINJI.

GOSPOD VILI NAM JE PO-
KAZAL DVE VRSTI MEDU.
UCITELJICA NAM JE RAZ-
DELILA RECEPT ZA ZEM-
LJIN PECENJAK. V TEM
RECEPTU JE TUDI MED. : ‘ s 1
BRALI SMO RECEPT IN SODELOVALI PRI PRIPRAVI TEHTALI SMO REZALI ZEMLJE IN JABOLKA. TUDI PE-
KAC SMO POMAGALI NAMAZATI. UCITELJICA JE DALA PECIVO
PECI.

MED TEM CASOM JE NEKAJ SOSOLCEV SLO 7 ZIVO NA VRT PO
METO, NEKATERI PA SMO METO VZELI 1Z SUSILNIKA. SKUHALI SMO
METIN CAJ IN GA SLADKALI Z MEDOM. OKUSALI SMO GOZDNI IN
CVETLICNI MED. ZIVA NAM JE OB FOTOGRAFIJAH RAZLOZILA KA-
KO NJEN DEDI PRIPRAVI MED. MED POCITNICAMI GA JE OPAZO-
VALA IN FOTOGRAFIRALA.

7IVA JE SO3OLCEM PRED- | PECIVO JE BILO PECENO. POJEDLI SMO
STAVILA KAKO JE MED PO- GA IN PILI METIN CAJ. TISTIM, K| JE BILO
LETJEM SPREMLJALA DELO | VSE BOLJ OKUSNO, SMO LAHKO DOBILI
DEDKA PRI CEBELARJENJU. | SE VEC.

B ) | ODSLI SMO PRED HISO. GOSPOD VLI
NAM JE POKAZAL PTICKE, ZIVA PA MUCO. OPAZOVALI IN STELI SMO LAHKO
GOLOBE, KI SO LETALI V KROGU NAD HISO.

GOSPOD VILI SE JE OBLEKEL V CEBELARJA IN NAM V CEBELNJAKU POKAZAL
DOM CEBEL IN PRIPOMOCKE ZA PRIDELAVO MEDU.

UCITELJICA NAM JE DALA SE MALINE IN GROZDJE. NA SOSEDOVEM TRAV-
NIKU SMO OPAZOVALI KAKO SUSIJO SENO. TUDI TEKALI SMO. PO POTI SMO
VIDELI PRAZNO GNEZDO IN CEBELICO NA CVETU. SRECALI SMO SE Z MOJO
| TETO MAJO. BLIZU SOLE SMO SRECALI SE MIJINEGA ATIJA IN OPAZOVALI TO-
VORNJAK ZA PREVAZANJE HLODOV.

PRI PARKIRISCU NA TRAVNIKU SMO SE POSEDLI. VSI SMO POVEDALI, DA
% NAM JE BIL DAN ZELO ZANIMIV. VELIKO NOVEGA SMO SPOZNALI. ZIVA NAM
3 JE RAZDELILA SE SLADKO PRESENECENJE.

Nekaj zapisal, nekaj pripovedoval:
MATEVZ RAVNAK, 2.a



DRUZINSKI RODITELJSKI SESTANEK

Preziveli smo krasen druzinski roditeljski sesta-
nek, ki je bil obarvan s pohodom, "lovskim"
izobrazevanjem in kulturnim programom za

starse.

TOKRAT NAS JE LOVEC VILI POVABIL V NOTRANJE PROSTORE. Z ZANIMANJEM SMO PRISLUHNILI PREDSTAVITVI RAZLICNIH ZIVALI.



2. B RAZRED - POHOD NA EKOLOSKO

g |
{ MES COPAINS
A0 ABDRY 7]

Sedeli smo na krusni peci. V tej hisi je nekoc Zivela uci-
teljica Verica.




Poskusili smo namaze in domaci sok. ..Na koncu smo se za vse zahvalili s pesmijo.

V razredu je nastal plakat z viisi s kmetije.




NARAVOSLOVNI DAN v 2. b: PEKA KROFOV

Z njimi so pogostili tu-
di zaposlene na 3oli.

Krofi so super uspeli.

Ustvarili so knjigo re-
ceptov nasih babic.




0T 0

.

JAL CAM

Razrednicarka Verica in uciteljico v podaljsanem bivanju, ga. Iris sta ucence peljali
na »nVitanjski fraustik«. S slastjo so poizkusali namaze, ki so jih pripravile kmecke zene.




3. A RAZRED
INTERVJIVU Z GOSPO LIDIJO BRODNIK

1. Prosim, ¢e nam na kratko predstavite zgodovino kmetije (kdo so bili lastniki, s ¢im so
se ukvarjali)?

Predniki so se ukvarjali predvsem z rocnim delom, saj raznih kmetijskih strojev takrat niso
poznali. Zanje velik napredek je bil nakup traktorja, ki jim je omogocal predvsem lazje in
hitrejSe delo. Pred traktorjem so pa imeli vole in z njimi orali polja, na katerih so imeli na-
sajeno koruzo, lan, psenico, jeSprenj, krompir, fizol in Se marsikaj. Niso imeli veliko zivali.
Predvsem so bile to govedo, kokosi in ovce, ki jinh pa zdaj na kmetiji nimamo. 1z ovCje
volne so izdelovali vol-
nene puloverje, Noga-
#8l vice in drugo. Travnike
8 50 kosili rocno in prav
tako tudi na roke obro-
& Caliin z voli seno odva-

Topel sprejem pri Brodnikih

2. Kako ste razmisljali,
B ko ste postali lastnica
M kmetije? Predvideva-
mo, da ste vedeli, da
kmetija ne bo vas vir
prezivetja, verjetno pa
ste kmetijo zeleli ohra-
niti.

Zame je to najprej predstavljalo odgovornost in skrb,
kasneje pa sem se navadila in mi je ta dejavnost v pravo
veselje in uzitek. Tako je, s samim kmetovanjem se je tez-
ko prezivetiin je ob kmetovanju potrebna tudi sluzba, a
sva s partnerjem kljub temu zelela kmetijo ohraniti.

3. Kaksni so vasi nacrti in pricakovanja za prihodnost?

Raznih nacrtov za prihodnost Se nimamo postavljenih.
Upam, da se bo ta kmetija Se v prihodnje obratovala in
bo na njej Se veliko pridnih rok.

4. Koliko generacij ze imate kmetijo?

Ta kmetija je bila postavljena ze pred naso generacijo.
Lastiki so bili generacije Slivnikar in je to avitohtona kmeti-
ja. Koliko se spominjam smo mi na tej kmetiji Cefrta gene-
racija. Lahko, da je bilo pred tem Se vec generacij, a te-
ga ne vem.




5. Kaj vam pomeni kmetija?

Kmetija mi pomeni skrb za zivali in delCek tudi zasluzka, vendar je ta res majhen. Pred-
vsem pa mi je kmetijstvo, kot sem ze omenila, v veselje in sprostitev kljub temu, da je
vCasih res dosti dela.

6. Ali je vasa
kmetija v celofi
samooskrbna z
zivili ali se do-
polnjujete z
drugimi ekolo-
skimi kmetija-
mi?

Nasa kmetija ni
ekoloska. Ne-
kaj surovin si
pridelamo do-
ma, kot na pri-
mer zelenjavo,
meso, jajca,
pecemo kruh, ostalo pa kupimo.

7. Kako vidite prihodnost ekoloskega kmetijstva v Sloveniji?

Vse vec poudarka se daje na ekolosko kmetovanje. Po mojem mnenju je to zelo do-
bro, saj s tem podpiramo slovenske kmete in kupujemo
lokalno hrong, Ki Jg va zc:me precej bc?lj zdroYG, kot pa D 3. Lk
umetno vzgojena in skropljiena hrana iz trgovine. Seveda
pa menim, da je temu pofrebno dajati Se vecje pozorno-
sti.

8. Kaksen je vas delovni dan?

Moj delovni dan zgleda tako, da najprej zgodaj vstanem,
se odpravim v hlev, kjer nahranim govedo, kokosi, mac-
ke, psa in prasice. Dopoldan pripravljam kosilo in specem
kruh, pred tem pa ofroke odpeljem v Solo in vrtec. Poleti
se po navadi, ¢e imamo pokoseno, odpravimo na trav-
nik. ZvecCer je zopet Cas za zivali. Pozimi je enako le, da se
po kosilu ne odpravimo na travnik.

9. Kaj bi nam se radi povedali? 3"0/1403(/ |

Rada bi dodala Se, da je kmetijstvo res lepa dejavnost. Jaz si ne predstavljam, da bi
zivela v mestu, saj sem se na to okolje ze precej navadila. Povedala pa bi Se, da se
premalo ceni domaca hrana, ki je pa precej bolj zdrava in obogatena z vitamini.



4.A NA KMETIJI KOKLIC

Kako dolgo ste Ze lastnik kmetije? Koliko ge- |
neracij Zze imate kmetijo?

Lastniki Kokliceve kmetije smo skupaj z nasimi pre-
dniki 150 let Rotovniki. Vseskozi smo se ukvarjali z
zivinorejo, vcasih vec s poljedelstvom ter gozdar-
stvom. Kmetija se s priimkom Rotovnik prenasa iz
roda v rod, vsaj 5 rodov.

Kako ste razmisljali, ko ste postali lastnica
kmetije?

Po prevzemu kmetije sva z mozem razmisljala pred- |
vsem kako v prihodnje ohraniti dobro tradicijo
gospodarjenja, ki se je vselej prenasala iz roda v
rod. Ker sva bila pripravljena delati in se prezivljati
zgolj iz kmetije, sva kmetijsko dejavnost z leti po- gt
stopoma povecevala. Tako danes na kmetiji redimo
50 molznic in 40 plemenskih telic.

Topel sprejem



Kaj vam pomeni kmetija?

Kmetija nam pomeni preprosto §
zivljenje (nacin dela, pristnost, jss
ohranjanje kar so nam zapustili
nasi predniki). Kmetje to smo
mi in navsezadnje Slovenci, §
kjer so nase korenine. Tukaj se
pretaka tudi nasa domoljub- |
nost.

Ali je vasa kmetija v celoti i
samooskrbna z zivili ali se
dopolnjujete z drugimi eko- |
loskimi dejavnostmi?

Nasa kmetija je v celoti samoo-
skrbna z drugimi dejavnostmi
0z. kmetijami se ne povezuje-
mo. Svoje proizvode predvsem
mleko in meso prodamo na trg.
V trgovini kupujemo samo tisto
hrano, ki je ni mogoce pridelati
na kmetiji.

Kaksen je vas deloven dan?

Nas deloven dan se razlikuje od
tistih ljudi, ki hodijo v slu-
zbo. Nikoli nimamo dolocenih
osem ur dela. Kmetija ne more
ostati niti en dan brez cloveske
roke, vendar pa to kar delamo
preprosto cutimo v srcu, da
moramo. To nas osrecuje. Vse-
kakor pa se vsi trudimo in borimo, vsak na svojemu podroc¢ju. Najbolj pomembno je,
da smo prav vsi vpeti v kmetijo kar pomembno vpliva na nase prezZivetje. Ostanimo
Se naprej delovni Slovenci, saj so to nam dokazali ze nasi predniki.

Kaksni so vasi nacrti in pricakovanja za prihodnost?

Nasa prihodnost je Se vedno vpeta v kmetovanje, saj Zelimo ostati Se naprej povezani
Z naravo.

Kaj bi nam se Zeleli povedati?

Slovenci se kot druzba Se vedno premalo zavedamo, kaj in koliko je v resnici vredna
domaca hrana. Stvari vedno bolj tecCejo v prid domacega, vendar imam obcutek, da
kmet kot Clovek, Se vedno ni veliko vreden. Danes smo ljudje vpeti v to hitro zivlje-
nje, ki se Se hitreje razvija v svetu. Se vedno sem mnenja, da domacnost, pristnost
ter stik z domaco hrano prinasa vsem nekaj pozitivhega.

ucenci 4. razreda z mentorico Melito Hrovat



5.A RAZRED

Pri glasbeni umet-
nosti so se preko
pesmi veliko naucili
o kulturni dedisCini
svojega kraja.

Pri likovni umetnosti je pod njiho-
vimi spretnimi rokami nastalo ma-
vricno sadje in zelenjava, ki so ga
obcudovali tudi u¢enci visjih raz-
redov.




5. RAZRED NA KMETL1JI GORNJAK-
KUVZMAN

UcCenci 5. razredov smo v Cetrtek, 23. 9. 2021, odsli na DEKD pohod, na katerem smo obi-
skali tudi kmetijo Gornjak-Kuzman. UCenka 5. b razreda, Enja Fijavz, je med pocitnicami po-
novno vzela npod pod noges in z lastnikoma kmetije naredila kratek intervju. S postavijeni-
mi vprasanji je izvedela veliko zanimivega.

Prvi lastniki kmetije so bili pra stari starsi, nato stari ata in potem Se oce frenuthega lastnika.
Ukvarjali so se z zivinorejo in gozdarstvom. Od leta 1983 pa sta lastnika kmetije gospod Pa-
vel in gospa Marica. Kmetija je danes stara okoli 100 let. Omenjeno kmetijo so obdelovale
Ze 4 generacije.

Kmetija je velika 8,5 hektarjev obdelovalne povrsine, 21 hektarjev pa je gozda. Celotna po-
sestev kmetije Gornjak-Kuzman je zelo velika.

Kmetija je postala vir prezivetja, ko sta jo prevzela sedanja lastnika ga. Marica in g. Pavel.
Ko so dobili kmetijo v last, so zaceli graditi novi hlev in prodajati mleko ter druge izdelke. Od
leta 1986 oddajajo mleko. Na kmetiji se ukvarjajo tudi z gozdarstvom. Zena, ga. Marica,
ima poleg vsega tudi dopolnilno dejavnost, s pomocjo katere lahko prodaja domace izdel-
ke (sir, skuto, sok,...)

Kmetija lastnikoma pomeni vir dohodka in seveda vzdrzevanje kmetijstva, saj imata veliko
veselje do kmetovanja, ki ga rade volje predajata tudi napre;.

lzvedela je tudi, da je kmetija Gornjak-Kuzman v celoti samooskrbna kmetija. Za normalno
zivlienje si morajo kupifi le olje, sol, sladkor in moko.

Kako pa poteka delovni dan gospoda in gospe Gornjak-Kuzmane

Zjutraj se vstaneta ob 5.30 uri in gredo v hlev, da uredita in nahranita zivino. Po prvih opravi-
lih se gospod odpravi na delo v gozd. Zvecer ob 18.00 uri se spet odpravijo v hlev, saj mora-
jo pomolsti krave in nahraniti Zivino. Lastnik kmetije je povedal tudi to, da morajo vsak drugi
dan odpeljati sveze mleko do gostiine Kuzman v Vitanje ze ob 4.00 zjutra.

Gospod in gospa Gornjak-Kuzman skrbita za 9 krav molznic, stiri krave dojilje, tri plemenske
telice, dva bika, dva majhna telicka (stara cca. 2 meseca) in enega telicka starega 9 me-
secev. Na kmetiji pa imajo tudi kokosi.

V prihodnosti si 2elijo,vdo bi kmetija ostala na takSnem »nivojug, kot je danes (posestva, hisa,
celotna kmetija,...). Zelijo si, da bi Se naprej prodajali mleko in mleCne izdelke (jogurt, sir,
skuta,...) ter druge dobrine.

UcCenka pa je podala tudi svoje lastho mnenje o obisku kmetije in pogovorom z lastnikoma.

Povedala je; Gospod in gospa Gornjak-Kuzman sta zelo prijazna. Kmetija je lepa in dobro
ohranjena. Po koncu pogovora sta mi gospod in gospa dala 1,51 domacega mileka, dva
jogurta, skuto in sir.

Intervju je opravila ucenka 5.b razreda, Enja Fijavz.
Clanek pripravila

Veronika Kadilnik,
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Na dnevu dejavnosti so v trgu Vitanja, v vili
Svitanje raziskovali kulturno dedisc¢ino
kraja, kjer so si ogledali Sirok nabor zgodo-
vinskih fotografij Vitanja, starinsko pohistvo,
rustikalne gospodinjske pripomocke in dru-
go opremo s konca 19. in zaCetka 20. stole-
tja.



Na pohodu na Stenico so bili Sestosolci zelo le-
po pogosceni. Dobili so domaci €aj iz okoliskih
zeliS¢ in prigrizke iz domacih dobrot.




POHOD SEDMOSOLCEV NA KMETIJO YRHIVSEK

Septembra smo se ucen-
Ci 7. razreda pod sprem-
stvom uciteljev Boza Zi-
danska in Petre Slivnikar
% pes odpravili na kmetijo |
Vrhivsek, ki se nahaja na §
Frankolovem.  Ukvarjajo
se s pridelovanjem indu-
strijske konoplje.

L aviobusom
smo se peljali do
Socke, naprej pa
smo se odpravili
pes. Po priblizno
tri Cetrt ure hoje
bl po strmi gozdni
poti smo  se
L ustavili in imeli
B8 malico. Cez ne-
kaj casa smo
prisli do razpo-
tja, kjer smo se morali odlociti, ali gremo na Kislico ali kar ta-
koj na kmetijo. Vsi smo se
odlocili, da gremo kar ta-
¢ koj na kmetijo. Po priblizno
pol ure hoje od tam smo
prispeli.

Tam nas je pricakala ga. Alen-
d ka, ki nam je predstavila kmetijo
| in rastline, ki jin pridelujejo (ajdo,
| industrijsko konopljo in  zeliscni
o vrt).

Pokazala nam je tudi okroglo
sobo, za katero je povedala, da
njena oblika dobro vpliva na
Clovekovo pocutje. Tam smo se
razdelili v dve skupini in vsaka je
naredila svoj smuti. Vanj smo
| lahko dali tudi konopljine belja-

kovine, kar je popestrilo okus. Ko
smo jih popili, smo se odpravili nazaj v Vitanje.

Bila je prijetna izkusnja.

Matej Jesenicnik, 7. a



SLOVENSKI PREGOVORI O HRANI V 7. RAZREDU
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Sedmosolci so se razdelili v pet skupin
po 3-4 ucCence, pri Cemer je vsaka iz-
delala svoj plakat.

Nekaj u¢enceyv je raziskovalo prego-
vore, nekqj jih je oblikovalo zapise na
plakatu, fisti, bolj kreativni, pa so pre-
govore na svoj nacin likovno upodo-
bili.

L

Gamo msfel)a)

Zabava, smeh in umetniska kreativ-
nost so popestrili vzdusje pouka,
razstava plakatov pa prostor v jedil-
nici.

uCiteljica slovenscine,

Petra Slivnikar
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Na Vitanjskem fraustiku,
9.9.2021, so tudi deveto-
Solci poskusili ajdove, ko-
ruzne in bele zgance z
ocvirki in mlekom, kislo
mleko, belo kavo, kislo
zelje, Cveckovo in mlec-
Nno juho ter prezganko.

POHOD NA BASALISCE

Devetosolci smo se odpravilina pohod na Basalis¢e, vmesni postanek pa nam je popes-
tril g. Vili Jakop, ki nam je predstavil zanimivosti o lovu. G. Vili pa ni samo navdusen lovec,
ampak tudi strasten Cebelar, zato smo mu zastavili nekaj vprasan;.

Kaj Vas je navdusilo za lov?

Ze kot otrok sem bil velik ljubitelj Zivali in v naravi sem vedno uzival, zato me odlogitev za
vstop v LOVSKO DRUZINO pred 35 leti, z navduienjem spremlja se danes.

Kaksno opremo potrebuje lovec?

Po odlocitvi, da postanes lovec, dobis mentorja in si lovec pripravnik. Ko opravis teoretic-
ni in praktfiCen del izpita ter ostale naloge na terenu, sele postanes lovec. Lovec potrebu-
je delovno in svecano obleko, dvogled, spektiv, pusko, orodje za Cis€enje orozja, posebej
varovano omaro za shranjevanje pusk in pribora. Po moznosti je dobro, da ima lovec tudi
lovskega psa. Vsi lovci mesecno prejemamo tudi revijo Lovec in imamo »knjiznico« lovskih
knjig za izobrazevanje. Ohranjamo lovske navade in obicaje.



S katerimi izzivi in tezavami se srecujete lovci v
okolici?

Za prave lovce je najvedji izziv bolna ali ostarela zival.
Taksno zival je namrec€ potrebno uloviti — odstreliti. Ne-
zdrava zival je previdnejsa, se skriva in odmika pred
ljudmi, zato je potrebno vec iznajdljivosti. Tezave pov-
zroCajo tudi neodgovorni lastniki psov, saj preganjajo
divjad in ogrozajo predvsem mlade zivali. Drugih
vecjih tezav e v nasi okolici ne zaznavamo, razen ta-
krat, ko zacne divjad povzrocati skodo na njivah, frav-
nikih in v gozdovih. Takrat je potrebno sodelovanije s
kmeti oziroma lastniki zemljis¢, da se prepreci nadalj-
nja skoda.

Ste tudi cebelar. Priblizno koliko cebel imate in koliko medu pridelate na leto?

Trenutno Cebelarim s 30 druzinami. V vsaki druzini je priblizno 40 — 60 tisoC Cebel. Zdaj pa lahko sami
izraCunate koliko ¢ebel imam. Se pa stevilo druzin Se povecuje in tako bom kmalu imel toliko Cebel
kot nas je Slovencev.

Od cesa je odvisna kakovost medu?

Kakovost medu je najbolj odvisna od tega, kie cebele nabirajo med. Ce je to v neokrnjeni naravi,
kot je to pri nas v Vitanju, je kakovost medu vecja. Trenutno je najbolj cenjen gozdni med. Zmotno je
tudi prepricanje, da mora biti med ves cas v tekocem stanju. Med se sCasoma kristalizira, zato so ze
nasi predniki med imenovali STRD (se strdi).

Ali pridelujete Se druge cebelje proizvode?

Zaenkrat samo med in vosek. Vosek namreC menjam
in dobim nove satnice. Razmisljam tudi v smeri, drugih
proizvodov, saj me zanima pridobivanje cvethega
prahu in propolisa. Kot ¢lan cebelarskega drustva, se
udelezujem razlicnih predavanj, ki pozimi potekajo ze-
lo pogosto. Spremljam tudi vse novice in ideje preko
reviie Cebelar. Ker sem si nov cebelnjak delal ve&ino-
ma sam, imam v njem tudi moznost apiterapije, ven-
dar frenutno le osebno. Zvok ¢ebel namrec zelo bla-
godejno vpliva na zdravje.

Kaj bi zeleli predati mladim o cebelarstvu?

Sam sem ze kot otrok rad »vtikal svoj nos« pri sosedu, ki je imel Cebele. Veliko je prigod z mojim zacet-
nim Cebelarienjem. Zdaj ze pokojni cebelar Lojzek se je rad ustavljal pri meni in me spodbujal k ohra-
njanju Cebelarstva. Pri njemu sem potem kupil prve pripomocke za pridelavo medu. Veckrat sem
obiskal mojo nekdanjo uciteljico Toncko in njenega moza. Vsako znanje izkusenih Cebelarjev sem
vzel kot darilo, u¢im se iz svojih napak. Kaj bi zelel predati mladime Nikoli nisem odklonil sodelovanja
za prikaz in predajo znanja. A le od vsakega posameznika je odvisno, ¢e bo to znanje porabil, vztra-
jalin nadaljeval. Cebele namrec potrebujejo Cebelarja skozi vse leto, tudi pozimi, ko pocivajo. Pre-
malo se zavedamo resnice:« Ko bo umrla zadnja cebela, bo umrl tudi Clovek.«

V Vitanju je ta nekoc€ bogata tradicija, zelo izumrla. Skoraj vsaka hisa je imela svoj Cebelnjak. Pa v
letu 20222 Zal s strani javnih ustanov ni prave podpore, zato si zelim, da bi mladi vseeno videli priloz-
nost za obuditev in razsiritev Cebelarstva v nasi neokrnjeni naravi.



DOBER TEK IN FIZIKA

V okviru projekta Dober tek smo pri fiziki spoznavali kuhinjska orodja, ki nam olajsajo pri-
Pravo obrokov.

Kje vse se v receptih oz. pri pripravi hrane skriva fizika?

Merske koliCine pri kuharskih receptih (masa, prostornina), pretvarjanje enot. Na spletni
strani oz. dostopu https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/kako-pretvariati-merske-enote-
tujin-receptov/ smo si pogledali, kako so povezane unce, skodelice in grami, sqj so tuiji
recepti najveckrat zapisani
s temi enotami. Kadar nale- | Krompigevz
timo na recept, zapisan v pogaca

uncih, moramo mnoziti ali

Krompirjeva pogaca

deliti s 30. Eno unco po no- 150 g olupljenega krompirja 5,29 unte olupljenega krompirja
vadi enacimo s 30 grami, @ | 230 g moke 8.8 uné moke
Tovv resnici ni popolnom9 6 g soli 021 e sol
tocno - fa enota natanc- w . -

‘ . 30 g sladkorja 1,06 unt sladkorja
neje meri 28,349 grama. Ker | 3

3 15 gkvasa 0,33 unce kvasa

pa na pamet tezko uprav- 3
liomo decimalna stevila, 130 mlvode 3,28 unte vode
lahko napacno pretvarjo- 40 ml oljénega olja 40 ml oljénega olja

nje zaznamuje nase jedi.
Recept - Krompirjeva po-
gaca smo zapisali v uncih.

Zapise v uncih smo preverili Se s pomocjo programa na strani https://convertlive.com/
sl/u/pretvarianje/gramov/za/un%C4%8De. To preracunavanje se nam je zdelo zelo za-
nimMivo.

Seznanili smo se, da kadar

. Gramov za Unce
so koliCine v receptu poda-

ne v skodelicah, moramo 4195, Orodje Za vezan){gmmm b Poens
vedeti, da skodelica tekoci- : —E % Ener
ne ni enaka skodelici moke o
ali sladkorja. Zato je pretvar-  ° Lol

janje v tfem primeru zahte- -
valo precej ve& razmisljo- o
Ry 150 Gramov = 5.2911 Unce ol
Na spletni strani (hitps://

www.goodto.com/food/ 4ts, Orodie 7a vezani TNy ol i
cups-to-grams-converter- ¥ Kometel
87833) smo nasli, daje: 1 T T o sia
cup moke = 128 gramoyv; | .
GUP MAsIgs 224 OraMEV TS 2o oo momatie unboevart Spada v kategorio

cup belega sladkorja = 201
gram; 1 cup medu = 340 gramov. Nekaj koliCin iz recepta smo zapisali Se v skodeli-
cah: 1,95 cup moke; 0,23 cup sladkorja ...


https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/kako-pretvarjati-merske-enote-tujih-receptov/
https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/kako-pretvarjati-merske-enote-tujih-receptov/
https://convertlive.com/sl/u/pretvarjanje/gramov/za/un%C4%8De
https://convertlive.com/sl/u/pretvarjanje/gramov/za/un%C4%8De
https://www.goodto.com/food/cups-to-grams-converter-87833
https://www.goodto.com/food/cups-to-grams-converter-87833
https://www.goodto.com/food/cups-to-grams-converter-87833
https://www.goodto.com/food/cups-to-grams-converter-87833

Ker nam je ¢asa za peko palacink v Soli zmanjkalo, smo to opravilo imeli za domaco
nalogo. Poslati pa smo morali dokaz, da smo to opravili oz. pri nasledniji uri fizike pove-

dati, kako smo to naredili. UCiteljica je bila zelo vesela, ker smo vsi nalogo opravili.

V receptu PALACINKE smo iskali, kje vse se skriva fizika.

Po skupinah smo pregledali recept in na list napisali, kje se skriva fizika. Svoje ugotovi-

tve smo predstavili ostalim v razredu. Nekaj nasih zapisov: fizikalne kolicine (masa, pro-

stornina, temperatura), merske enote, razlicne gostote snovi, opravljanje dela, tfoplo-

ta, toplotna prevodnost, energija, spremembe agregatnih stanj snovi, sprememba

barve, uporaba razlicnih orodij (zajemalka, Zlica, ponev, skodelica, menzura, tehtni-

ca, noz, lopatica ...), uporaba razlicnih naprav (menzura, tehtnica, elekiricni mesal-

nik — mikser, Stedilnik (na trda goriva, elektricni, plinski, indukcijski ...). Vprasali smo se
koliko °C pomeni tfemperatura na temperaturnem regulatorju steklokeramicne plosce
8/9. Alije to 170 °C ali 180 °C?

PALA C INKE (za20-25 palacink)

SESTAVINE: 1 liter mleka, 500 g moke, 4 jajca, 1 vreCka
vanilin sladkorja, 3¢epec soli, 1/3 dcl sonéni¢nega olja

OPIS PRIPRAVE: V posodo stremo 4 jajca, dodamo moko, mieko, sol, olje, vanilin sladkor.
Vse to dobro zmiksamo, da ne nastanejo grudice. Ker smo olje dodali v maso, nam ga ni
potrebno dodati na ponev preden vanjo viijemo maso za palacinke.

V manjso ponev viijemo 1 srednjo veliko zajemalko mase. Na eni strani jo pe¢emo na
temperaturi 8/9 toliko ¢asa, da zmes ne izgleda vec tekota, da postane motna oziroma
pecena. Nato jo obrnemo za par sekund. toliko, da se ji na drugi strani naredi kaksna
zapecena pikica. Takdne polagamo na kroZnik ter jin sproti pokrivamo z drugim kroZnikom
obrnjenim naokrog, da ostanejo tople. Postopek ponavljamo toliko ¢asa, da zmanjka zmesi.
Palacinkam nato lahko dodamo cokoladni namaz, marmelado, in vrsto drugih nadevov.

Veselo palaCinkanje in DOBER TEK!

T g . . q A0
In fje se sbriva TIZIKA"

Ucenci 8.in 9. razreda



SOLSKA RAZSTAVA
S PRIKAZOM C€RNE KRUHINIE




NASTALO JE VELIKO
PLAKATOY, Ki SO
KRASILI RAZREDE IN
HODNIKE SOLE
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